QUELLE PLANCHE
A DECOUPER LES CHEFS
PREFERENT-ILS?

LA PLANCHE EN BOIS!
VOICI POURQUOI :

e LE BOIS EST IDEAL POUR HACHER ET DECOUPER, ET RESISTE BIEN AUX COUTEAUX TRES AFFUTES.
MIEUX ENCORE, LES LAMES S’ABIMENT PEU SUR LA SURFACE LISSE DU BOIS, CONTRAIREMENT
A CERTAINES PLANCHES EN PLASTIQUE DONT LA SURFACE EST GRANULEUSE.

« LES BACTERIES SURVIVENT PLUS DIFFICILEMENT SUR LE BOIS. EN EFFET, DES ETUDES INDIQUENT
QUE LES BACTERIES SE MULTIPLIENT RAPIDEMENT SUR LE PLASTIQUE SI LA PLANCHE N'EST
PAS NETTOYEE RAPIDEMENT. SUR LE BOIS, LEUR DEVELOPPEMENT EST NETTEMENT PLUS LENT.*

PLANCHEZ LA-DESSUS...

A LACHAT DE 20 PORTES ET PLUS, CARON VOUS REMET GRATUITEMENT CETTE PRATIQUE PLANCHE
A DECOUPER EN BOIS MASSIF (15 % PO X 11 % PO X 1 P0O).** VOUS POUVEZ AUSSI EN COMMANDER
POUR EN OFFRIR AVOS BONS CLIENTS. CONTACTEZ-NOUS POUR TOUS LES DETAILS.

*UN BON LAVAGE A L'EAU CHAUDE SAVONNEUSE S'IMPOSE APRES CHAQUE UTILISATION. NE PAS METTRE LES PLANCHES EN BOIS AU LAVE-VAISSELLE.
**CERTAINES CONDITIONS S/APPLIQUENT. OFFRE D'UNE DUREE LIMITEE, SELON LES QUANTITES EN STOCK.

ense bois, pense vert
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