
La planche en bois!

Voici pourquoi :

• �Le bois est idéal pour hacher et découper, et résiste bien aux couteaux très affûtés.  
Mieux encore, les lames s’abîment peu sur la surface lisse du bois, contrairement  
à certaines planches en plastique dont la surface est granuleuse.

• �Les bactéries survivent plus difficilement sur le bois. En effet, des études indiquent  
que les bactéries se multiplient rapidement sur le plastique si la planche n’est  
pas nettoyée rapidement. Sur le bois, leur développement est nettement plus lent.*

Planchez là-dessus…

À l’achat de 20 portes et plus, Caron vous remet gratuitement cette pratique planche  
à découper en bois massif (15 ¾ po x 11 ¾  po x 1 ¼ po).** Vous pouvez aussi en commander  
pour en offrir à vos bons clients. contactez-nous Pour tous les détails.

*Un bon lavage à l’eau chaude savonneuse s’impose après chaque utilisation. Ne pas mettre les planches en bois au lave-vaisselle. 
**Certaines conditions s’appliquent. Offre d’une durée limitée, selon les quantités en stock.
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Quelle planche  
à découper les chefs 
préfèrent-ils?


